JOSEF EHMOSER

RIED HOHENBERG 1I¥
GRUNER VELTLINER
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WEINBESCHREIBUNG:

GRUNER VELTLINER
2019

SPEISENEMPFEHLUNG:

Ried Hohenberg

Wagram

Osterreichische Traditionsweinguter 1+ Erste Lage
100 % Gruner Veltliner

Loss mit kleinen Anteilen Schotter und Konglomerat

3. Oktober 2019
Reine Handlese und Selektion im Weingarten

40 hl/ha
20°KMW; 100 Ochsle
Im groBen Holzfass und Beton-Ei

Im groBen Holzfass und Beton-Ei - Lagerung
auf der Vollhefe und teilweise auf der Feinhefe

13,5 Vol.-%,
5,6 g/l
2,7 g/l

Unser Lagenwein von der Ried Hohenberg stammt
vom Kernstlck des hohen, stddstlich abfallenden
Bergriickens der Lage im Westen von
GroBweikersdorf. Der Lossboden und der

teilweise Ausbau des Weins im Beton-Ei und im
groBBen Holzfass unterstreichen seinen individuellen
Charakter. Neben einer Fulle von gelben Friichten
zeigt er in der Nase leicht rauchig-wirzige Noten und
feine Aromen von Krautern und Pfeffer.

Ein vielschichtiger Gruner Veltliner mit Kraft und
Konzentration, aber auch mit Finesse und Eleganz,
der lange am Gaumen bleibt.

Backhuhn, osterreichische Kiiche,
Eierschwammerl, Blunz'n, gekochtes Rindfleisch,
Saibling und Morcheln

»EIN GROSSER VELTLINER, KRAFTVOLL UND KONZENTRIERT,
EIN INDIVIDUALIST MIT FINESSE UND ELEGANZ.®
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